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*El menú es por persona y se sirve para todos los componentes de la mesa.   
*El menú no se servirá a partir de las 15:00h ni a partir de las 22:00h excepto previa reserva.       

                                                                                 PRECIO 78€                          
                                                                                                                                           IVA Incluido 

 
APERITIVOS 

Carpaccio de Tuber melanosporum en aceite de oliva con mini blinis 
Mantequilla con Trufa Negra y pan brioche 

Croqueta de boletus con mayonesa de Trufa Negra 
 

*** 
ENTRANTE FRIO 

Burrata sobre carpaccio de tomate con pistachos y Trufa Negra 
*** 

ENTRANTE CALIENTE 
Flor de alcachofa con huevo a baja temperatura, Trufa Negra y crema suave de ajos 

*** 
PESCADO 

Lomo de rodaballo con tallarines de tinta de calamar, salsa de nueces y Trufa Negra 
*** 

CARNE 
Carrillera de Angus en salsa Perigord sobre crema de castañas y Trufa Negra 

*** 
POSTRE 

Tartaleta rellena de crème brûlée y Trufa Negra con su helado de vainilla trufada 
 
 
 
 
Agua Solán de Cabras y Pan incluido                       


